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1. Calculati si completati tabelul cu cantitatea de simanti necesara pentru a semana 100mp.

Porumb Grau Fasole
Densitate 50.000 boabe/hectar 450-600 boabe/mp 50-55 boabe/mp
1000 boabe cantaresc 200-450g 48-55g 150-350g

Cantitatea de siméantd necesara
pentru a semdna 100 mp

2. Identificati lucririle agricole din fiecare imagine.

Denumirealucrariiz......c.ooeveeeiiecinciicicicinieieicie. Denumirealucrariiz ..o,
Utilaje agricole folosite: .........cccoeururinnnncs Utilaje agricole folosite: ..........cccccovuriunnnes

Perioada in care se efectueaza lucrarea .... Perioada in care se efectueaza lucrarea ...

Denumirealucrariic...cceveeveieieeeeeeieeeeereeereeeseenenns DenumirealuCTariis e e eeeeeeeereeeeeeeereeeeereereeeeereereereseenne
Utilaje agricole folosite: .........cocuveuvieicininicinciniiniann. Utilaje agricole folosite: ..........ccccouviviriniiverncicicinnnn.
Perioada in care se efectueaza lucrarea ..................... Perioada in care se efectueaza lucrarea .....................



3. Cultivarea legumelor
o Legume cultivate in gradina:

« Pértile comestibile ale legumelor din gradina:

Legume 1. ardeiul 2u e, T S 5. s
Pirti
comestibile
( o Lucrari din tehnologia de cultura a legumelor )
Lucrdri cu caracter general: Lucrdri cu caracter special:

= 2

n(r oy

APLICATIE: =X

Saditi sau plantati in vase diferite patru plante legumlcole Puneti pe vase etichete pe care
vor fi scrise Cultura nr. ... si denumirile legumelor plantate/semanate. Ingrijiti plantele si
completati periodic fisa de observatie.

Cultura 1 Cultura 2 Cultura 3 Cultura 4
Data semanatului/plantatului =~ s s s s

Data cand au rdsarit primele
plantute

Ritmul de crestere a tulpinii $i = cocvvcvens s e e
aparitia frunzelor si a altor organe  ....e s s e

Formarea florii/a fructelor = e e e et



2. Andrei este in vizitd la bunici, la {ara. Ajuta-1 s descopere lucririle de ingrijire care
se fac in gospodaria bunicii.

» Denumiti si descrieti fiecare lucrare de ingrijire.
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Recapitulare/Evaluare semestriala

PROIECT

Targul de prezentare a produselor alimentare

Echipa | expune la targ fructe, | Echipa a ll-a expune la targ
legume si diverse produse ali- | paine si produse de panificatie.
mentare (dulceatd, compoturi,
siropuri, muraturi, zacusca etc.).

Echipa a lll-a prezinta la targ
produse lactate (smantana, urda,
diverse sortimente de branza),
oud, preparate din carne.

* Echipele IV, V, VI sunt cumpardtorii.

Fisa de prezentare a alimentelor de origine vegetala in stare proaspita sau prelucrate

o lucrari de infiintare a culturilor

o lucrari de ingrijire comune si specifice

» mod de recoltare

38



Unitatea de

invatare

CALITATEA PRODUSELOR ALIMENTARE
VWSI A SERVICIILOR DIN ALIMENTATIE

& 1. Calitatea alimentelor. Caracteristici organoleptice
+ ale produselor alimentare

L« Calitatea produselor alimentare

« Calitatea unui produs alimentar
este determinata de:

Y

b)

« Factorii care influenteaza calitatea produselor sau preparatelor alimentare
existente in comert sau in reteaua de alimentatie publica sunt:

! ! !

Y

Produsele alimentare neambalate sunt selectate pe baza
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4. Calitatea serviciilor din alimentatie. Protectia consumatorului

« Serviciile sunt

Serviciile din alimentatie cuprind:

o Unitétile de
alimentatie publica
pentru servirea
consumatorilor sunt
de diferite tipuri:

» Restaurante cu specific

>

>

>

« Calitatea activitatilor de vanzare si de
servire este determinata de:

o Principalele drepturi ale consumatorilor sunt reglementate in tara noastra prin
Codul consumului - Legea nr. 296/2004:

1.

AN O
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